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BORDEAUX FETE LE VIN
LA GASTRONOMIE EN FETE

Du 27 au 30 juin, les visiteurs de Bordeaux Féte le Vin sont invités a venir rencontrer,
sur les quais de Bordeaux, les ambassadeurs de la région - viticulteurs, négociants, restaurateurs,
producteurs - et a profiter d'un programme riche en dégustations, dans le verre
comme dans l'assiette. Le millésime 2024 de la Féte sera teinté de nouveautés, avec des cabanes
tenues par des chefs locaux et une touche british apportée par la présence de Liverpool comme ville
invitée d’honneur. Des initiatives qui enrichissent la palette gastronomique de la féte,
promettant une belle mosaique de golts et de savoir-faire !

NOUVEAUTES : LES CABANES DE CHEF.FES

D'année en année, Bordeaux Féte le Vin concocte un programme toujours plus divertissant, convivial, engagé
... et gourmand ! L'offre gastronomique joue les accords parfaits avec la grande diversité des vins de Bordeaus,
que les visiteurs pourront apprécier et déguster sur les 9 Pavillons présents sur la Féte. Au parcours varié
et savoureux de stands et food-trucks s'ajoutent cette année les cabanes gastronomiques oU des chef-fes
renommeé-es de la métropole bordelaise se relaieront durant les 4 jours de 'événement pour proposer des plats
du jour signature. Situé a proximité de la Maison écocitoyenne, un espace ouvert midi et soir sera spécialement
aménagé pour leur permettre d'offrir une expérience de dégustation et de restauration inédite, congue a partir
de produits locaux, frais et de saison. Partout sur la Féte, le terroir régional est a 'honneur, et 'engagement
durable au cceur de la saveur!!

Cette opération Cabanes de Chef-fes est lauréate de Appel a Manifestation d’Intérét (AMI) Tourisme et
Gastronomie d’Atout France et du Plan Destination France.

LES CHEF.FES:
JEUDI 27 & VENDREDI 28 JUIN
Marc-Antoine Chabaut | Chef de Mina (Bordeaux)
Rosie Maillard | Cheffe de la Maison Pavlov (Le Bouscat)
Vivien Durand | Chef du Prince Noir* (Lormont)
SAMEDI 29 & DIMANCHE 30 JUIN
Barbara Michelon | Cheffe de Cocagne (Bordeaux)

Roman Winicki | Chef de U'Atelier des Faures (Bordeaux)
Martin Lafont & Jim Perrot | Chefs de Panaille (Bordeaux)

INFORMATIONS PRATIQUES POUR LES CABANES DE CHEF:FES :
DU 27 AU 30 JUIN DE 12H30 A 14H ET DE 19H30 A 21H
14€ PAR PLAT (NON INCLUS DANS LE PASS DEGUSTATION)

SANS RESERVATION, PAIEMENT SUR PLACE EN CB UNIQUEMENT
QUANTITES LIMITEES.



https://www.bordeaux-fete-le-vin.com/
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LIVERPOOL, ENTRE OFFRE CULINAIRE ET SCENE MUSICALE DE RENOMMEE MONDIALE !

La ville invitée d’honneur de cette édition 2024 fait le déplacement pour rencontrer les visiteurs de Bordeaux
Féte le Vin, et viendra bien accompagnée ! Le pavillon de Liverpool vibrera au rythme de la musique bien sGr, mais
aussi de dégustations. Des canapés «so british» préparés par un chef iconique de la ville seront servis a ['occasion
d’'une journée spéciale le jeudi 27 juin sur le pavillon de 'Ecole du Vin de Bordeaux. Vers un accord parfait !

ET UN VILLAGE TOUJOURS PLUS GOURMAND

Pendant les quatre journées et soirées de la Féte, producteurs,
artisans et restaurateurs unissent leurs talents pour faire découvrir
une cuisine authentique, durable et pleine de saveurs. Une offre de
restauration compléte qui fait voyager les gourmets aux quatre coins |
de la région, du Bassin d’Arcachon au Pays basque en passant par les &8
Landes, ou encore de la cote atlantique a 'arriere-pays limousin et lot-
et-garonnais. Autant de saveurs a retrouver dans les food trucks et
les bodegas pour jouer les accords mets-vins. Les végétariens seront
ravis de découvrir des alternatives végétales dans chaque stand.
Fidele aux engagements de cet événement certifié 1ISO 20121, la |
sélection des exposants a été imaginée en partenariat avec 'Agence 3
de l'Alimentation Nouvelle-Aquitaine (AANA), privilégiant des artisans
et producteurs respectant la saisonnalité, ['origine des produits et
des matiéres premieres. Les recettes s'attachent a représenter les
territoires néo-aquitains dans leur pluralité. La réduction du volume Vincent Bengold
des déchets est au coeur des préoccupations, avec lutilisation de contenants compostables, leur
valorisation par une structure de collecte “les Détritivores”, et la suppression des bouteilles en plastique.
Retrouvez la liste des artisans, producteurs et food trucks présents sur:
www.bordeaux-Ffete-le-vin.com/la-fete/village-gastronomique.html

A limage des viticulteurs et négociants qui auront a coeur de partager leur passion et leur savoir-faire,
ces acteurs gastronomiques porteront haut les couleurs de leur région et de son terroir, et contribueront
au succes de cette édition !

PLUS D'INFORMATIONS :
WWW.BORDEAUX-FETE-LE-VIN.COM

Office de tourisme et des congrés de Bordeaux Métropole
Alais Perret-Picard : a.perret@bordeaux-tourisme.com - 07 64 80 15 69
Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux
Sara Briot-Lesage : sara.briot-lesage@vins-bordeaux.fr- 06 20 84 25 03

Bordeaux Féte le Vin est un événement organisé par l'Office de Tourisme et des Congrés de Bordeaux Métropole
en coordination avec le CIVB — Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux, avec le concours de la Mission
Tourisme de Bordeaux Métropole, TAANA-Agence pour lAlimentation de la Nouvelle- Aquitaine. Avec le soutien
de : Ville de Bordeaux, Bordeaux Métropole, Région Nouvelle-Aquitaine, la Chambre d’Agriculture et la Chambre
de Commerce et d’Industrie de Bordeaux.
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